Rijstpap met bruine suiker

Een klassieker met een speciaal kleurtje

Tussen 30 Menugang: Nagerecht
Tid: MingSen Keuken: Europees

1 uur
Expertise:  Makkelijk Type: Rijstgerecht
Kost: Budget -» Categorie: Zoet
Personen: 4

| Ingrediénten voor 4 personen

e 130 g dessertrijst

e 75 suiker

e bruine suiker

* 1 vanillestokje (gespleten)
e Y kaneeistokje

o 2 eidooiers

1l volle melk

1 zakje saffraan

Bereidingswijze

1 Breng de melk aan de kook met het vanillestokje en het kaneelstokje.

2 \Voeg de rijst en de saffraan toe, draai het vuur lager en laat op een heel zacht vuurtje 30 minuten garen.
Roer af en toe even om.

3 Roer de suiker door de Tijstpap en haal het vanillestokje en het kaneelstokje eruit.

4 Klop de eidooiers los en roer ze door de rijstpap.
Doe er eventueel nog een klontje boter bij.

5 Giet de rijstpap in schaaltjes en laat afkoelen.
Serveer met bruine suiker.

‘ Groots verhaal onthuld!

27-arige Man uit Amsterdam verdient €3000 per week!
(binaire opfies zijn risicovol)

» Klik hier

Westwing Home & Living

Ontvang kortingen tot 70% op meubels en
woonaccessoires van topmerken. Word nu gratis lid.
» Klik hier

Single-status beéindigen!

Nu aanmelden op EliteDating en contact opnemen met
andere singles in uw regiol

» Kiik hier

Advertentie (, jligatus



